
   

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

!! 

„Wirtshauskuchl“ 
Gekochtes Weiderind mit Semmelkren 

mit Gartengemüse und Erdäpfelschmarrn (€ 14) 

Gefüllte Kalbsbrust im Buttersaftl 

Dazu Champignon Spargel Gemüse & Parpardelle (€ 16) 

Cordon vom Schwein oder von der Pute 

mit Pommes & Reis (€ 13/ € 14) 

Schnitzerl vom Schwein oder von der Pute 

mit Petersilerdäpfeln (€ 11/12) 

 

„Gsund und Guad“ 
Bachforellenfilet  

auf Emmerreis Mostrisotto 

 Spargel & Tomate und Schafkäse Saftl (€ 18) 

Hendl mit mediterranem Feta Häubchen 

auf Tomaten-Zwiebel-Gurken Salat,  

gebratener Birne, Walnüssen, Senf-Honig Vinaigrette (€ 15) 

 

Haben Sie Fragen zu Allergenen, bitte lassen Sie es uns wissen! 
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