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Du findest jederzeit die aktuelle Speisekarte, die Mittagsmenus und die
Gerichte der Spezialabende in unserer
Gasthaus Kappl App. lade sie dir einfach auf dein Handy
und du wirst viele Vorteile genieBen kdnnen.

Wichtig sind uns osterreichische, regionale Produkte.
Wir selbst bewirtschaften einen Bauernhof mit eigener Angus Rinderzucht,
Gansezucht und groBem Krduter- und Obstgarten.
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.Die Granate*
Grenadine, Prosecco, Granatapfel, Soda
Auch alkoholfrei méglich!

Lillet Orange
Lillet, Soda, Prosecco, Orangensaft, Yuzu, Holler Sirup

Aperol Sekt
Aperol, Sekt, Soda, Orange
Auch alkoholfrei méglich!

Hausgemachte Safte
Erdbeer Basilikum, Holunder Sirup, Granatapfel 1/3l
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Hummus % & Triffel Aufstrich

mit Pita und Baguette

((/ orspeiser

Pita mit Prosciutto & Frischkase

Rucola, Pimshofer Feta, rotem Balsamico Zwiebel

Angus Rinderschinken Carpaccio
oder

Rauner Carpaccio #

mit cremiger Burrata, Petersiliendl, gerdsteten Pinienkernen,
Schalotten Birnen Chutney

...passend dazu Pita Brot

Lo wwsre i

Kinderschnitzerl von der Pute

mit Pommes und Reis

Hausgemachte Crunchy Huhnernuggets

mit Pommes und Cocktailsauce
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Unsere kraftige Kraftbrohe prodelt Uber 12 Stunden im 4001 Suppenkessel!

Original Kappl’s Rindssuppe
mit Nudeln, Frittaten, Kaspressknddel oder Angus Leberknddel

gerne servieren wir unsere Suppen auch mit Gemusebouillon ¥

Knoblauch- Zwiebel Cremesuppchen
mit knusprigen Croutons und Obersh&ubchen

Udon ,.Suppm“ Topfchen &

Udon Nudeln, Julienne Gemuse, Erbsen, Gemusebouillon

Angus Beuschlsippchen
per Hand geschnitten, Gulaschsaft, frische Petersilie
..passend dazu Serviettenknddel (1,50)

~Suppothek*
Sehr gerne kannst du dir von unserer Suppothek
dein SUppchen mit nach Hause nehmen.
Mochtest du eine Karotte, Frittaten oder lieber eine Portion Rindfleisch dazu?

Gerne kannst du dir auch unsere Gasthaus Kappl App downloaden
und das Essen fUr zu Hause bestellen und bequem
von der Suppothek abholen.
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Gekochtes Weiderind
mit Wurzelgemuse, Erddpfelschmarrn und Semmelkren

wahlweise mager oder unterspickt,

wSchermrippen' stammen ausschlieBlich
vom hauseigenen Angus Rind

Geschmorter Rostbraten

in Most- Wurzelrahmsauce, mit Serviettenknodel,
Brokkoli und Preiselbeerbirne

Cordon Bleu vom Schwein oder Pute
mit Pommes und Reis

Schnitzerl vom Schwein oder Pute
mit Petersilienerddpfeln

...passend dazu Preiselbeeren

Wir verwenden zum Ausbacken ausschlieBlich dsterreichisches Rapsol!
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Gegrillte oder Gebackene Huhnersireifen auf bunten Blattsalaten

Gekochtes Ei, Tomate, Radieschen und Gurke

mit Joghurtdip und Birnensenf Balsamico Dressing
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Maishuhnchen auf der Haut gegrillt

e

gefullt mit frischen Krautern und Ricotta auf Emmerreisrisotto,

Kohlsprossen-Champignon Gemuse, Mostreduktion

wahlweise gratiniert mit Rinderschinken

Osterreichisches Bachforellenfilet in Kréuterkruste
auf Most-Letscho Gemuse mit Nussbutter Erdapfeln
und Sauerrahm Schaum

Iweigesang vom Rind
Steak vom Tenderloin trifft auf Angus Bratwurst
Karfiol Erdapfelstampf, Rosmarin Jus,
SpeckbohnenbUndchen und Krduterbutter
...dazu SUBkartoffelsticks

...passend dazu unsere hausgemachten Saucen
Cocktailsauce
Joghurt Kr&uter Dip

Gemischter Salat, Birnensenf Erddpfelsalat

Unser Fleisch stammt ausschlieBlich aus osterreichischer Landwirtschaft
und ist mit dem AMA-GuUtesiegel zertifiziert.



e

((/QWGS

.Bibabocha Teigtascherl* &

Hausgemachte Teigtascherl gefullt mit Pimshofer Feta und Tomate,

brauner Butter auf Creme Wirsing

Gebackene Gemise-Kaselaibchen %

auf Cremespinat, Cocktailtomate und Rucola

Zwiebelrostbraten &

mit Seitan Steak, gebratenen Erddpfelnocken und Rostzwiebel

Crunchy gebackene Tofu Sticks

auf Karfiol-Krauter-Erd&pfelstampf und Joghurt Dip

...dazu SUBkartoffelsticks

Kaspressknddel mit bunten Blattsalaten ¥

Balsamico, Dip und Réstzwiebel

...passend dazu Pita Brot %

Die Krauter, die wir verwenden stammen groBteils
aus unserem Krautergarten unserer ,,Vielmetzner" Landwirtschaft.
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Karamellisierter Topfenschmarrn
mit Joghurt Dirndl Eis

WeiBes Mousse ou Chocolat

auf Heidelbeerspiegel und Acai Beere

Schokokiichlein &%

mit Schokosauce & frischen Frichten
...passend dazu Erdbeersorbet, Birnensorbet oder Apfelsorbet

Joghurt Juzu Nockerl
auf Erdbeer-Himbeersauce und weiBen karamellisierten Schokodrops

Beschwipster Avogato al caffé
Espresso mit Vanilleeis, Amaretto und Schlagh&ubchen

Hausgemachte Mehlspeisen je nach Tagesangebot
Malakoff, Kardinal Schnitte, Sachertorte...

Kein Platz im Bauch?

Wir verpacken dir gerne auch unsere SuBigkeiten fur zu Hause!
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Rote Ruben Carpaccio

mit cremiger Burrata, Petersiliendl, gerdsteten Pinienkernen,
Schalotten Birnen Chutney
(Baronmost, Mostbauernhof Distelberger)
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Krautercremesuppchen
mit Frischk&se Stick
(Urgesteinsriesling, SchloB Gobelsburg, Langenlois)
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Maishuhnchen auf der Haut gegrillt
gefullt mit frischen Krdautern und Ricotta
auf Emmerreisrisotto, Kohlsprossen-Champignon Gemuse, Mostreduktion
(GrUner Velitliner, Weingut Hagn, Hundschupfn)
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Dessertkreation

Variation von den Besten
(Zarcapa, Rum)

MenUpreis (40)
Getrdnkebegleitung (18)

Dieses Menu ist auch gerne fur ein ,,Candle Light Dinner* buchbar
und auch als Gutschein erhdltlich!
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Rindfleisch

Huhner und Putenfleisch
Schweinefleisch

Kresse, grine Salate, Saisongemiise
Erdapfel

Gemise

Feta, Ziegenkdse
Schafmischkadse
Emmerreis

Birnensenf, Most und Sdfte
Schndpse, Likore, Destillate
Essig

Spezial Ole, Kirbis
Muschel Nudeln, Mohn

Eier

Krauter, Kapuzinerkresse
Honig

Frisch Fisch

Krauterseitlinge

aus eigner Produktion, ,,Vielmetzner Weiderind“
Fleischer des Vertrauens (Sambock), AMA GUtesiegel

Wech, AMA GuUtesiegel

Kroswang, AMA GuUtesiegel
Mike Oberaigner, Haag, ,,Bio" zertifiziert
Familie MUller, St. Valentin und Familie Pfeiffer Waldviertel
Grabmayr, Eferding
Familie Gruber, WeiB, Pimshof, Biberbach, ,,Bio* zertifiziert
Familie Soxberger, Biberbach
Familie Farthofer, Ohling, Biberbach, ,,Bio,, zertifiziert
Familie Distelberger, Amstetten
aus eigener Erzeugung, Familie Hiebl, Haag
Lehof, Strengberg, ,demeter" zertifiziert
Metz, Haag, ,Bio" zertifiziert
Familie Ruckensteiner, Kromos, Biberbach
Familie Donner, Wolfsbach
eigener Landwirtschaft, groBer Krdutergarten, Vielmetzen
Franz Schérghuber, Biberbach, ,,Die Zeidler"

Eisvogel, Molln

Edlinger, Marchfeld

Wir achten bei all unseren Produkten, die wir kaufen, dass sie aus Osterreich sind (Soweit es
maoglich ist!). Daher ist uns auch das AMA Gutesiegel beim Einkauf sehr wichtig wie z.B. bei
Pommes, Mehle, Nudelprodukte, .




