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Du findest jederzeit die aktuelle Speisekarte, die Mittagsmenis und die
Gerichte der Spezialabende in unserer
Gasthaus Kappl App. lade sie dir einfach auf dein Handy
und du wirst viele Vorteile genieBen kdnnen.

Wichtig sind uns osterreichische, regionale Produkte.
Wir selbst bewirtschaften einen Bauernhof mit eigener Angus Rinderzucht,
groBen Krauter- und Obstgarten
sowie die Aufzucht unserer eigenen Martini Gdnse.
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.Die Granate*
Grenadine, Prosecco, Granatapfel, Soda €6

auch alkoholfrei mdglich

Aperol Sekt
Aperol, Sekt, Soda, Orange €6
auch alkoholfrei méglich

Saftladen:
Holunder-Zitrone
Granatapfel
Heidelbeer-Schwarze Ribisel
0,5 aus der Karaffe € 5,50
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Hummus % & Truffel Frischkdse

mit Sauerteigbrot € 5,50

(UOYSFeiseVI

Geselchtes Rinderspeck Carpaccio

Balsamico, Rucola, Birne und Pinienkerne € 12

gerne serviert mit Sauerteigbrot € 2

Cremiger Burrata**

Rucola/ Pinienkerne/ Petersilien Ol/ Birnen Chutney/ Pita Brot € 12

Konder (er

Kinderschnitzerl von der Pute
Pommes/ Reis € 9,90

Hausgemachte knusprige Hihnernuggets

Pommes/ Cocktailsauce € 9,90

Drachentaler
Fischtaler in Knusperpanade
mit Karotten, Broccoli GemuUse und Ketchup € 10,80

+ Feenbecher (wiederbefullbar)

mit hausgemachtem Hollunder Sirup
s @ 3 D
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Original Kappl’s Rindssuppe
mit Nudeln, Frittaten, Kaspressknddel,

oder Angus Leberknddel € 5,50

gerne servieren wir unsere Suppen auch mit Gemusebouvillon***

Steinpilz GrieBnockerl***
Julienne Karotten / GemuUsebouillon € 5,50

Knoblauch- Zwiebel Cremesippchen**
Knusprige hausgemachte Croutons/ Obershdubchen € 5,90

Angus Beuschlsuppchen (per Hand geschnitten)
Gulaschsaft/ frische Petersilie € 9,50

... passend dazu Serviettenknddel € 2,00

-Feentopfchen*
Tellerfleisch, Rindfleisch geschnitten in der Rindssuppe
mit Gemuse, Frittaten oder Nudeln

Vorspeise: € 8,00 / Hauptspeise: € 15

gerne serviert mit Sauerteigbrot € 2

Cremesuppe der Saison™**
Wir bieten immer eine vegane Saison Cremesuppe an,

die ohne Schlagobers bereitet wird!
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Warum spielt die Suppe bei uns so eine so groBe Rolle?

Bei uns werden taglich viele Liter Rindssuppe mit nach Hause genommen,
an Sonntagen im Winter bendtigen wir bis zu 700l Rindssuppe.

Wir haben eine eigene Landwirtschaft und zichten Angus Rinder,
welche wir ausschlieBlich fur unseren Eigenverbrauch im Gasthaus
verwenden.

Unsere kraftige Rinder Kraftbruhe brodelt Uber 12 Stunden
im 400l Suppenkessel!

~Suppothek*
Sehr gerne kannst du dir von unserer Suppothek
dein SUppchen mit nach Hause nehmen.
Mochtest du eine Karotte, Frittaten oder lieber eine Portion Rindfleisch dazu@

Gerne kannst du dir auch unsere Gasthaus Kappl App downloaden
und das Essen fur zu Hause bestellen und bequem
von der Suppothek abholen.
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Gekochtes Weiderind
WurzelgemuUse/ Erddpfelschmarrn/ Semmelkren € 22

... passend dazu Apfel Kren € 2

wahlweise mager oder unterspickt,
»~schermrippen” stammen ausschlieBlich vom hauseigenen Angus Rind

Geschmorter Rindsbraten mit Most - Zwiebel Sauce
Serviettenschnitte/ Rostzwiebel/ Karotten Speck GemuUse € 22

Cordon Bleu vom Schwein oder Pute
Pommes/ Reis € 15/ 16

Schnitzerl vom Schwein oder Pute
Petersilienerddpfeln € 14,90/ 15,90

... passend dazu Preiselbeeren € 1,00

Wir verwenden zum Ausbacken ausschlieBlich dsterreichisches Rapsal!

5ver’”?reen

Crunchy gebackene Maishuhn Streifen

Birnensenf Erdapfelsalat/ bunten grinen Blattsalaten/
Q% Maischips/ Metz KUrbiskerndl/ Joghurt Dip € 17 3}9
s D
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Witzlinger Welsfilet im Parmesanmantel
auf mediterranem tomatisiertem Gemuse/ cremiger Polenta/

Zitronen Schaum € 24

Maishihnchen ,Supreme“ auf der Haut gedgrillt
Karfiol Erdapfelpuree/ glasierten Spinat Karotten/ Mostreduktion € 21

...wahlweise mit Rinderschinken €2

Iweigesang vom Rind
Steak vom Tenderloin trifft auf Angus Bratwurst,
Erdapfelpuffer/ Karotten Speck BUndchen/ Krduterbutter € 36

...dazu SUBkartoffelpommes € 5

...passend dazu unsere hausgemachten Saucen

Cocktailsauce € 1,60

Joghurt Krduter Dip € 1,60

Gemischter Salat € 4,90 Birnensenf Erd&pfelsalat € 5,50

Unser Fleisch stammt ausschlieBlich aus dsterreichischer Landwirtschaft
und ist mit dem AMA-GuUtesiegel zertifiziert.
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.Bibabocha Teigtascherl“ ¥

gefullt mit Pimshofer Feta und Tomate/ brauner Butter/ Creme Wirsing € 18

Seitan Bratl &

Veganes Seitan Steak gebraten
Bratensaftl/ Erddpfelnocke

n/ warmen Krautsalat € 19

Gebackene Gemuseballchen gefullt mit Mozzarella**
auf Krduter Joghurtcreme/ grinen Blattsalaten/
Maischips/ Birnensenf Balsamico Dressing € 17

Gebratene Kaspessknodel**
bunten Blattsalaten/ gekochtem Ei/ Tomate/ Radieschen/ Gurke/
Joghurtdip/ Maischips/ Birnensenf Balsamico Dressing € 17

...dazu Pita Brot € 3,50

Die Krauter, die wir verwenden stammen GroBteils
aus unserem Krautergarten unserer ,,Vielmetzner" Landwirtschaft.
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Karamellisierter Topfenschmarrn
Joghurt Dirndl Eis/ Obers € 8

Weicher Schoko Brownie
Schokosauce/ Obershdubchen/ Vanilleeis € 8

Apfel Straussl Cheesecake
Obershdubchen/ Vanilleeis € 8

Dinkel Schokokuchlein ***

Ahornsirup/ Schokosauce/ frischen Frichten € 8

...passend dazu Erdbeersorbet, Birnensorbet oder Apfelsorbet € 2

Joghurt Juzu Nockerl
Erdbeer-Himbeersauce/ weiBe Schokokrispies € 8

Beschwipster Avogato al caffé

Espresso/ Vanilleeis/ Amaretto/ Schlaghdubchen €6

Hausgemachte Mehlspeisen je nach Tagesangebot € 4,50

Malakoff, Kardinal Schnitte, Sachertorte...

(2!5 Kein Platz im Bauch? E!S)
i D
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Wir verpacken dir gerne auch unsere SuBigkeiten fur zu Hause!

ab 17Uhr taglich 4 Gﬁméf ‘/\/Z/enu

Geselchtes Rinderspeck Carpaccio
Balsamico, Rucolaq, Birne und Pinienkerne

(Baronmost, Mostbauernhof Distelberger)

00 00 0

Krautercremesuppchen
knusper Stick
(Urgesteinsriesling, SchloB Gobelsburg, Langenlois)

o0 Q0

Maishuhnchen ,supreme* auf der Haut gegrillt
Karfiol Erdapfelpuree/ glasierten Spinat Karotten/ Mostreduktion

(Gruner Veltliner, Weingut Hagn, Hundschupfn)

0 00 Q0

Dessertkreation

Variation von den Besten
(Zarcapa, Rum)

Menupreis € 48

GetrGnkebegleitung € 18

Dieses Menu ist auch gerne fur ein ,,Candle Light Dinner" buchbar
und auch als Gutschein erhdltlich!
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Rindfleisch

Hihner und Putenfleisch
Schweinefleisch

Kresse, grine Salate, Saisongemiise
Erdapfel

Gemise

Schafmischkase
Emmerreis

Birnensenf, Most und Sdfte
Schnapse, Likore, Destillate
Essig

Spezial Ole, Kiirbis
Muschel Nudeln, Mohn

Eier

Krauter, Kapuzinerkresse
Honig

Frisch Fisch

Krauterseitlinge

Welsfilet frisch und gerduchert

aus eigner Produktion, ,,Vielmetzner Weiderind“
Fleischer des Vertrauens (Sambdck), AMA GuUtesiegel

Wech, AMA Gutesiegel
Kroswang, AMA GuUtesiegel
Mike Oberaigner, Haag, ,,Bio" zertifiziert
Familie MUller, St. Valentin und Familie Pfeiffer Waldviertel
Grabmayr, Eferding
Familie Soxberger, Biberbach
Familie Farthofer, Ohling, Biberbach, ,,Bio,, zertifiziert
Familie Distelberger, Amstetten
aus eigener Erzeugung, Familie Hiebl, Haag
Lehof, Strengberg, ,demeter" zertifiziert
Metz, Haag, ,,Bio" zerfifiziert
Familie Ruckensteiner, Kromos, Biberbach
Familie Donner, Wolfsbach
eigener Landwirtschaft, groBer Krdutergarten, Vielmetzen
Franz Schérghuber, Biberbach, ,,Die Zeidler"
Eisvogel, Molin
Edlinger, Marchfeld

Familie Witzlinger, Wolfsbach

Wir achten bei all unseren Produkten, die wir kaufen, dass sie aus Osterreich sind (Soweit es
maoglich istl). Daher ist uns auch das AMA GuUtesiegel beim Einkauf sehr wichtig wie z.B. bei
Pommes, Mehle, Nudelprodukte, .




